Bygdit eget maltid

Vi har serget for alle de rette ingredienser til et fuldendt maltid - men du er mesterbyggeren,

der sammensaetter det helt efter din smag. Veelg fire retter, en af hver farve.

Protein

Varmt hovedelement - vaelg kad, fisk eller grent

Spredstegt paneret kylling
Spicy honning-sennepssauce,
ristede sesamfrg og frisk purleg ¢

BBQ glaseret svinebryst
Serveret med kraftig glace og
rasyltet redkal

Laks med spred urtepanering
Ovnbagt. Serveret med hjemmelavet 4}
sauce tartar og citron

Sprode falafler &
Serveret med hjemmelavet hummus
og frisk tabbouleh

Boeuf Bourguignon
Meart langtidsbraiseret okseked i kraftig sauce,
serveret med rodfrugtmos og syltede perlelag

Tilbehor

Kolde sideretter - det lille ekstra smagselement

Den lille fangst
Rimmet laks, blinis og friskhakket
purleg

TacoPicode Gallo &
Hvedetaco med pintobgnner, Pico de
Gallo, chili dip og frisk lime

Cheesecake @
Klassisk cheesecake med et
sgdt strejf

Friskbagt ostebolle (7]
Gratineret med to slags ost og
et strejf af dijonsennep
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Varmt element - giver fylde til din ret

Pommes frites &
@kologiske og sprade. Vaelg din foretrukne
dip, efter du har scannet dit maltid

Cremet svampeorzotto @
Orzopasta med svampe og parmesan

Sprede gyoza )

Fyldt med grentsager og serveret
med japansk-inspireret agurkesalat
og teriyaki dip

oty

Ovnstegte kartofler &
Serveret med friskhakket persille

BBQ-blomkalsbidder &
Regede og sprede med hjemmelavet
chili dip

Asiatisk salatbowl &
Frisk og smagfuld med sojanudler, sprade
gulergdder og edamamebgnner

PumpkinUp @
Ovnbagt graeskar i kold salat med cremet
ost, graeskarkerner og balsamicoglace

Frisk frugtsalat &
Et mix af seesonens frugter - sed og
forfriskende

Sprod vintersalat &
En agte vintersalat med spred grenkal,
appelsinvinaigrette og aebler



