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Bygdit eget maltid

Vi har serget for alle de rette ingredienser til et fuldendt maltid

- men du er mesterbyggeren, der sammensaetter det helt efter din smag.

Veelg tre retter, en af hver farve.

Protein

Varmt hovedelement - vaelg kad, fisk eller grant
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Crispy kyllingebites
Sprade, panerede kyllingestykker
med mayo.

BBQ-svinebryst
Saftigt svinebryst med sed
BBQ-sauce

Italienske kedboller
Saftige oksekadboller i mild
tomatsauce.

Chilisin carne &

Fyldig chili med benner og grentsager
- mildt krydret. Serveres med tortillachips

Byg-din-egen hotdog
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@KO kyllingepelse, briochebrad, ketchup,
ristede leg og hjemmesyltede agurker
- byg den, som du har lyst!
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Bomstaerke rodder &
Sprede grentsagsstanger af agurk og
gulerod, samt sma tomater

En-to-mat salat @
Friske sma tomater og mozzarella
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Asiatisk salat bowl &
Spred salat med kal, grentsager, edamame
og sed sesamdressing
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Frisk frugtsalat &
Farverigt udvalg af seesonens frugter
og baer - sgdt og saftigt

Enerqi

Varmt tilbeher - vaelg det du bedt kan lide

Pommes frites &
@kologiske og sprade. Du kan vaelge dine
dips efter at have scannet menuen

Bkologisk pasta )
Spaghetti-style med et lille dryp
koldpresset olie

KO miniruller med grentsager &
Sprede forarsruller med smagfulde grent-
sager. Serveres med sur-sgd sauce
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Ovnstegte kartofler &
Friskstegte og helt klassiske

Pizza Margherita @
Klassisk pizza med tomatsauce
og mozzarella

@ Indeholder ikke animalske produkter.

@) Indeholder ikke ked eller fisk.



